
業務用製品カタログ



だしの素麺素シリーズ

商　品　名 麺素金ラベル 麺素金ラベル 麺素金ラベル 麺素赤ラベル

商品写真

商品コード Ｇ０００１ Ｇ０００5 Ｇ０００４ Ｇ００１０

内容量×入数 １８ℓ×１入 １０００ｍｌ×６入 ３６０ｍｌ×１２入 １０００ｍｌ×６入

容器形態
容器　　　スチール
外装　　　紙

キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

キャップ　ＰＥ
容器　　　ガラス
ラベル　　紙

キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

商品サイズ 250mm×250mm×360mm 82.5mm×82.5mm×272mm 62.5mm×62.5mm×205mm 82.5mm×82.5mm×272mm

ケースサイズ 250mm×250mm×360mm 172mm×258mm×283mm 210mm×280mm×250mm 172mm×258mm×283mm

重量（単品／ケース） ２２．６ｋｇ １．２ｋｇ／７．５ｋｇ ６６０ｇ／８．３ｋｇ １．２ｋｇ／７．５ｋｇ

賞味期限 １年 １年 １年６月 １年

Ｊ　Ａ　Ｎ 4978416000555 4978416000524 4978416000562

特　　徴

『色がつかずに味がつく』、
『うすめて味つけ３秒間』の
キャッチフレーズと創業以来
７０年近く皆様に愛され、今
も根強いファンのある商品で
す。

『色がつかずに味がつく』、
『うすめて味つけ３秒間』の
キャッチフレーズと創業以来
７０年近く皆様に愛され、今
も根強いファンのある商品で
す。

『色がつかずに味がつく』、
『うすめて味つけ３秒間』の
キャッチフレーズと創業以来
７０年近く皆様に愛され、今
も根強いファンのある商品で
す。

日本で最初の即席万能だしの
素のお徳用タイプです。薄め
るだけで、うどん、そばのつ
けつゆから、そうめんのつけ
つゆ、お吸い物、だし巻玉子
の味付けまでいろいろな調理
にお使いいただける濃縮タイ
プの万能だしの素です。うす
めずに、から揚げの下味づけ
等にもお使いいただけます。

原材料名

蛋白加水分解物（豚肉を含
む）（国内製造）、食塩、醤
油（本醸造）（大豆・小麦を
含む）、糖類（砂糖、ぶどう
糖果糖液糖）、エキス（かつ
お、昆布）、醗酵調味料／調
味料（アミノ酸等）、酒精、
酸味料、カラメル色素、甘味
料（甘草）（乳成分を含
む）、ビタミンＢ１

蛋白加水分解物（豚肉を含
む）（国内製造）、食塩、醤
油（本醸造）（大豆・小麦を
含む）、糖類（砂糖、ぶどう
糖果糖液糖）、エキス（かつ
お、昆布）、醗酵調味料／調
味料（アミノ酸等）、酒精、
酸味料、カラメル色素、甘味
料（甘草）（乳成分を含
む）、ビタミンＢ１

蛋白加水分解物（豚肉を含
む）（国内製造）、食塩、醤
油（本醸造）（大豆・小麦を
含む）、糖類（砂糖、ぶどう
糖果糖液糖）、エキス（かつ
お、昆布）、醗酵調味料／調
味料（アミノ酸等）、酒精、
酸味料、カラメル色素、甘味
料（甘草）（乳成分を含
む）、ビタミンＢ１

蛋白加水分解物（豚肉を含
む）（国内製造）、食塩、醤
油（本醸造）（大豆・小麦を
含む）、糖類（砂糖、ぶどう
糖果糖液糖）、エキス（かつ
お、昆布）、醗酵調味料／酒
精、調味料（アミノ酸等）、
酸味料、カラメル色素、甘味
料（甘草）（乳成分を含
む）、ビタミンＢ１

栄養成分表示
１００ｇ当り
（計算による推定値）

エネルギー　　３７Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　３．１ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　　５．３ｇ
食塩相当量　　１８．０ｇ

エネルギー　　３７Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　３．１ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　　５．３ｇ
食塩相当量　　１８．０ｇ

エネルギー　　３７Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　３．１ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　　５．３ｇ
食塩相当量　　１８．０ｇ

エネルギー　　３０Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　３．０ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　　３．５ｇ
食塩相当量　　１７．９ｇ

使用方法

お料理に合わせて下記の倍率
に希釈してご使用下さい。
（かけ）うどん、そば　　　１３倍
お吸い物　　　　　　　　　２０倍
茶碗蒸し、五目御飯、丼物　１２倍
野菜の煮炊き、大根おろし、
とろろ、焼き魚、冷奴、お漬
物等にはそのまま薄めずご使
用下さい。

お料理に合わせて下記の倍率
に希釈してご使用下さい。
（かけ）うどん、そば　　　１３倍
お吸い物　　　　　　　　　２０倍
茶碗蒸し、五目御飯、丼物　１２倍
野菜の煮炊き、大根おろし、
とろろ、焼き魚、冷奴、お漬
物等にはそのまま薄めずご使
用下さい。

お料理に合わせて下記の倍率
に希釈してご使用下さい。
（かけ）うどん、そば　　　１３倍
お吸い物　　　　　　　　　２０倍
茶碗蒸し、五目御飯、丼物　１２倍
野菜の煮炊き、大根おろし、
とろろ、焼き魚、冷奴、お漬
物等にはそのまま薄めずご使
用下さい。

お料理に合わせて下記の倍率
に希釈してご使用下さい。
（かけ）うどん、そば　　　１３倍
そうめん、ひやむぎのつゆ４～５倍
お吸い物　　　　　　　　　２０倍
茶碗蒸し、五目御飯、丼物　１２倍
野菜の煮炊き、大根おろし、
とろろ、焼き魚、冷奴、お漬
物等にはそのまま薄めずご使
用下さい。



めんつゆ・冷し中華スープ

商　品　名 麺素ざるそば用Ｓ 麺素ざるそば用Ｓ
冷し中華スープ
【夏季限定商品】

冷し中華スープ
【夏季限定商品】

商品写真

商品コード Ｇ００１１ Ｇ００１３ Ｇ００２８ Ｇ００２９

内容量×入数 １８ℓ×１入 １０００ｍｌ×６入 １８００ｍｌ×８入 １８０ｍｌ×１２入

容器形態
容器　　　スチール
外装　　　紙

キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

キャップ　ＰＥ
容器　　　ガラス
ラベル　　紙

商品サイズ 250mm×250mm×360mm 82.5mm×82.5mm×272mm 107mm×107mm×317mm 28mm×28mm×145mm

ケースサイズ 250mm×250mm×360mm 172mm×258mm×283mm 230mm×450mm×355mm 191mm×157mm×254mm

重量（単品／ケース） ２３．８ｋｇ １．２ｋｇ／７．５ｋｇ ２．３ｋｇ／１９．３ｋｇ ３９０ｇ／５．０ｋｇ

賞味期限 １年 １年 １年６月 １年６月

Ｊ　Ａ　Ｎ 4978416000579 4978416000029 4978416000098

特　　徴

麺素ざるそば用つゆのスタン
ダードタイプです。
創業以来６０年近く皆様に愛
されてきた商品です。

麺素ざるそば用つゆのスタン
ダードタイプです。
創業以来６０年近く皆様に愛
されてきた商品です。

夏の定番。いろんな具材と組
み合わせて、さっぱりとおい
しくいただけます。

夏の定番。いろんな具材と組
み合わせて、さっぱりとおい
しくいただけます。

原材料名

醤油（本醸造）（大豆・小麦
を含む）（国内製造）、砂
糖、醗酵調味料、食塩、混合
削り節（かつお節、さば節、
うるめ節、むろ節）、かつお
エキス（乳成分を含む）、昆
布、蛋白加水分解物／調味料
（アミノ酸等）、酒精、カラ
メル色素、酸味料

醤油（本醸造）（大豆・小麦
を含む）（国内製造）、砂
糖、醗酵調味料、食塩、混合
削り節（かつお節、さば節、
うるめ節、むろ節）、かつお
エキス（乳成分を含む）、昆
布、蛋白加水分解物／調味料
（アミノ酸等）、酒精、カラ
メル色素、酸味料

糖類（砂糖、水あめ、ぶどう
糖）（国内製造）、蛋白加水
分解物（豚肉を含む）、醤油
（本醸造）（大豆・小麦を含
む）、醸造酢、食塩、ごま
油、昆布エキス／酸味料、調
味料（アミノ酸等）、カラメ
ル色素、甘味料（甘草）

糖類（砂糖、水あめ、ぶどう
糖）（国内製造）、蛋白加水
分解物（豚肉を含む）、醤油
（本醸造）（大豆・小麦を含
む）、醸造酢、食塩、ごま
油、昆布エキス／酸味料、調
味料（アミノ酸等）、カラメ
ル色素、甘味料（甘草）

栄養成分表示
１００ｇ当り
（計算による推定値）

エネルギー　１３１Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　２．８ｇ
脂質　　　　　　０．１ｇ
炭水化物　　　２７．４ｇ
食塩相当量　　１５．０ｇ

エネルギー　１３１Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　２．８ｇ
脂質　　　　　　０．１ｇ
炭水化物　　　２７．４ｇ
食塩相当量　　１５．０ｇ

エネルギー　１６９ｋｃａｌ
たんぱく質　　　３．８ｇ
脂質　　　　　　２．７ｇ
炭水化物　　　３１．７ｇ
食塩相当量　　　９．９ｇ

エネルギー　１６９ｋｃａｌ
たんぱく質　　　３．８ｇ
脂質　　　　　　２．７ｇ
炭水化物　　　３１．７ｇ
食塩相当量　　　９．９ｇ

使用方法

お料理に合わせて下記の倍率
に希釈してご使用下さい。
ざるそば、ひやむぎ　　　　　５倍
冷しそうめん、冷しうどん　　５倍
天丼、親子丼　　　　　　　　９倍
その他いろいろな料理にご利
用ください。

お料理に合わせて下記の倍率
に希釈してご使用下さい。
ざるそば、ひやむぎ　　　　　５倍
冷しそうめん、冷しうどん　　５倍
天丼、親子丼　　　　　　　　９倍
その他いろいろな料理にご利
用ください。

冷し中華そば　　　　２倍
春雨サラダ　　　　　２倍
キュウリ、トマト、ハムなど
を添えていただきますと一層
さわやかな風味が増し、おい
しくいただけます。

冷し中華そば　　　　２倍
春雨サラダ　　　　　２倍
キュウリ、トマト、ハムなど
を添えていただきますと一層
さわやかな風味が増し、おい
しくいただけます。



たれ・つゆ

商　品　名 焼鳥のたれ屋台用 焼鳥のたれ屋台用 焼鳥のたれ仕上用 焼鳥のたれ仕上用

商品写真

商品コード Ｇ３００１ Ｇ３００２ Ｇ３００４ Ｇ３００５

内容量×入数 ２１ｋｇ×１入 ２．１ｋｇ×８入 ２１ｋｇ×１入 ２．１ｋｇ×８入

容器形態 容器　　　スチール
キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

容器　　　スチール
キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

商品サイズ 237mm×237mm×350mm 107mm×107mm×317mm 237mm×237mm×350mm 107mm×107mm×317mm

ケースサイズ 237mm×237mm×350mm 230mm×450mm×355mm 237mm×237mm×350mm 230mm×450mm×355mm

重量（単品／ケース） ２２．２ｋｇ ２．２ｋｇ／１８ｋｇ ２２．２ｋｇ ２．２ｋｇ／１８ｋｇ

賞味期限 １年 １年 １年 １年

Ｊ　Ａ　Ｎ

特　　徴

焼鳥のたれのスタンダードタ
イプ。

焼鳥のたれのスタンダードタ
イプ

最後の仕上げにご利用いただ
きますと照り、つやのよい焼
鳥に仕上がります。

最後の仕上げにご利用いただ
きますと照り、つやのよい焼
鳥に仕上がります。

原材料名

醤油（本醸造）（大豆・小麦
を含む）（国内製造）、砂
糖、食塩／カラメル色素、増
粘剤（グアーガム）、酸味
料、甘味料（甘草、ステビ
ア）

醤油（本醸造）（大豆・小麦
を含む）（国内製造）、砂
糖、食塩／カラメル色素、増
粘剤（グアーガム）、酸味
料、甘味料（甘草、ステビ
ア）

醤油（本醸造）（大豆・小麦
を含む）（国内製造）、糖類
（ぶどう糖果糖液糖、砂
糖）、醗酵調味料、でんぷん
分解物、食塩／加工でんぷ
ん、カラメル色素、酸味料、
調味料（アミノ酸）、甘味料
（甘草、ステビア）、Ｖ．Ｂ
１

醤油（本醸造）（大豆・小麦
を含む）（国内製造）、糖類
（ぶどう糖果糖液糖、砂
糖）、醗酵調味料、でんぷん
分解物、食塩／加工でんぷ
ん、カラメル色素、酸味料、
調味料（アミノ酸）、甘味料
（甘草、ステビア）、Ｖ．Ｂ
１

栄養成分表示
１００ｇ当り
（計算による推定値）

エネルギー　１１６Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　３．５ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　２５．１ｇ
食塩相当量　　　６．８ｇ

エネルギー　１１６Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　３．５ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　２５．１ｇ
食塩相当量　　　６．８ｇ

エネルギー　１１８Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　２．１ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　２７．６ｇ
食塩相当量　　　４．２ｇ

エネルギー　１１８Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　２．１ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　２７．６ｇ
食塩相当量　　　４．２ｇ

使用方法

鶏肉につけて焼いてくださ
い。
そのほか炒め物などにもご利
用できます。

鶏肉につけて焼いてくださ
い。
そのほか炒め物などにもご利
用できます。

鶏肉につけて焼いてくださ
い。
焼きあがった焼鳥に、最後に
さっと塗ることで照り、つや
のある焼鳥に仕上がります。
そのほか炒め物などにもご利
用できます。

鶏肉につけて焼いてくださ
い。
焼きあがった焼鳥に、最後に
さっと塗ることで照り、つや
のある焼鳥に仕上がります。
そのほか炒め物などにもご利
用できます。



たれ・つゆ

商　品　名 焼鳥のたれ№２０ 焼鳥のたれ№２０ 焼鳥のたれ炭焼き屋台用 焼鳥のたれ炭焼き屋台用

商品写真

商品コード Ｇ３０１０ Ｇ３０１８ Ｇ３００３ Ｇ３００８

内容量×入数 ２１ｋｇ×１入 ２．１ｋｇ×８入 ２１ｋｇ×１入 ２．１ｋｇ×８入

容器形態 容器　　　スチール
キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

容器　　　スチール
キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

商品サイズ 237mm×237mm×350mm 107mm×107mm×317mm 237mm×237mm×350mm 107mm×107mm×317mm

ケースサイズ 237mm×237mm×350mm 230mm×450mm×355mm 237mm×237mm×350mm 230mm×450mm×355mm

重量（単品／ケース） ２２．２ｋｇ ２．２ｋｇ／１８ｋｇ ２２．２ｋｇ ２．２ｋｇ／１８ｋｇ

賞味期限 １年 １年 １年 １年

Ｊ　Ａ　Ｎ

特　　徴

少し唐辛子の利いたピリ辛タ
イプの焼鳥のたれです。

少し唐辛子の利いたピリ辛タ
イプの焼鳥のたれです。

鶏肉につけて焼いていただき
ますと炭焼き風味の焼鳥のた
れに仕上がります。

鶏肉につけて焼いていただき
ますと炭焼き風味の焼鳥のた
れに仕上がります。

原材料名

砂糖（国内製造）、醤油（本
醸造）（大豆・小麦を含
む）、でんぷん分解物、みり
ん、食塩、かつおエキス（さ
ばを含む）、りんご酢、パイ
ナップル果汁、唐辛子／酒
精、増粘剤（加工でんぷん、
グアーガム）、調味料（アミ
ノ酸等）、酸味料

砂糖（国内製造）、醤油（本
醸造）（大豆・小麦を含
む）、でんぷん分解物、みり
ん、食塩、かつおエキス（さ
ばを含む）、りんご酢、パイ
ナップル果汁、唐辛子／酒
精、増粘剤（加工でんぷん、
グアーガム）、調味料（アミ
ノ酸等）、酸味料

醤油（本醸造）（大豆・小麦
を含む）（国内製造）、砂
糖、食塩／カラメル色素、増
粘剤（グアーガム）、酸味
料、くん液、甘味料（甘草、
ステビア）

醤油（本醸造）（大豆・小麦
を含む）（国内製造）、砂
糖、食塩／カラメル色素、増
粘剤（グアーガム）、酸味
料、くん液、甘味料（甘草、
ステビア）

栄養成分表示
１００ｇ当り
（計算による推定値）

エネルギー　１４０Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　１．７ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　３１．５ｇ
食塩相当量　　　４．１ｇ

エネルギー　１４０Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　１．７ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　３１．５ｇ
食塩相当量　　　４．１ｇ

エネルギー　１２０Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　３．６ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　２５．８ｇ
食塩相当量　　　７．０ｇ

エネルギー　１２０Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　３．６ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　２５．８ｇ
食塩相当量　　　７．０ｇ

使用方法

鶏肉につけて焼いてくださ
い。
そのほか炒め物などにもご利
用できます。

鶏肉につけて焼いてくださ
い。
そのほか炒め物などにもご利
用できます。

鶏肉につけて焼いてくださ
い。
そのほか炒め物などにもご利
用できます。

鶏肉につけて焼いてくださ
い。
そのほか炒め物などにもご利
用できます。



たれ・つゆ

商　品　名 焼鳥のたれ塩こうじ 焼鳥のたれ味噌味 餃子みそたれ 餃子みそたれ

商品写真

商品コード Ｇ３０１９ Ｇ３０１５ Ｇ２００７ Ｇ２００９

内容量×入数 １０００ｍｌ×１２入 ２５ｇ×６００子入 ２ｋｇ×８本入 ７ｇ×６００個入

容器形態
キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

小袋
キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

小袋

商品サイズ 82.5mm×82.5mm×272mm 65mm×90mm 107mm×107mm×317mm 65mm×90mm

ケースサイズ 235mm×250mm×300mm 345mm×415mm×210mm 230mm×450mm×355mm 210mm×280mm×250mm

重量（単品／ケース） １．２ｋｇ／１５ｋｇ ２６ｇ／１６.６ｋｇ ２．１ｋｇ／１７．５ｋｇ ８ｇ／５．８ｋｇ

賞味期限 ９月 ６月 １年 ６月

Ｊ　Ａ　Ｎ 4978416000890

特　　徴

塩こうじが鶏肉を柔らかく仕
上げ、鶏肉のうまみを引き出
してくれます。

味噌の風味が肉の臭みを消し
ておいしい焼鳥がいただけま
す。

ピリッと辛い唐辛子と味噌の
風味が絶妙にあう餃子のみそ
だれです。

ピリッと辛い唐辛子と味噌の
風味が絶妙にあう餃子のみそ
だれです。

原材料名

蛋白加水分解物（国内製
造）、砂糖、塩こうじ、清
酒、醸造酢、食塩、香辛料／
調味料（アミノ酸）、増粘剤
（加工でんぷん、増粘多糖
類）

醤油（本醸造）（大豆・小麦
を含む）（国内製造）、砂
糖、醗酵調味料、食塩、味
噌、昆布エキス／カラメル色
素、増粘剤（グアーガム）、
調味料（アミノ酸）、甘味料
（甘草、ステビア）

味噌（大豆を含む）（国内製
造）、醤油（本醸造）（小麦
を含む）、醸造酢、砂糖、ご
ま油、香辛料（唐辛子、ガー
リック、ジンジャー）／調味
料（アミノ酸等）

味噌（大豆を含む）（国内製
造）、醤油（本醸造）（小麦
を含む）、醸造酢、砂糖、ご
ま油、香辛料（唐辛子、ガー
リック、ジンジャー）／調味
料（アミノ酸等）

栄養成分表示
１００ｇ当り
（計算による推定値）

エネルギー　１３１Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　２．０ｇ
脂質　　　　　　０．１ｇ
炭水化物　　　２８．８ｇ
食塩相当量　　　９．７ｇ

エネルギー　１２５Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　３．１ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　２７．９ｇ
食塩相当量　　　９．８ｇ

エネルギー　１９９Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　５．４ｇ
脂質　　　　　１０．４ｇ
炭水化物　　　２０．７ｇ
食塩相当量　　　７．２ｇ

エネルギー　１９９Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　５．４ｇ
脂質　　　　　１０．４ｇ
炭水化物　　　２０．７ｇ
食塩相当量　　　７．２ｇ

使用方法

本品を鶏肉にからめて焼いて
ご使用下さい。

本品を鶏肉にからめて焼いて
ご使用下さい。

焼いた餃子につけてご使用下
さい。

焼いた餃子につけてご使用下
さい。



たれ・つゆ

商　品　名 天ぷらのつゆ 天丼のたれ 丼のたれ

商品写真

商品コード Ｇ１００３ Ｇ１０４９ Ｇ１０５６

内容量×入数 １８００ｍｌ×８入 １８００ｍｌ×８入 １８００ｍｌ×８入

容器形態
キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

商品サイズ 107mm×107mm×317mm 107mm×107mm×317mm 107mm×107mm×317mm

ケースサイズ 230mm×450mm×355mm 230mm×450mm×355mm 230mm×450mm×355mm

重量（単品／ケース） ２．３ｋｇ／１４ｋｇ ２．２ｋｇ／１４ｋｇ ２．３ｋｇ／１９．５ｋｇ

賞味期限 １年 １年 １年

Ｊ　Ａ　Ｎ 4978416000036 4978416000227

特　　徴

あっさりとして少し甘みのあ
るてんぷらのつゆです。
天丼などのお料理にもご利用
できます。

味自慢のお店ではたれ造りは
秘中の秘。丼物の味つけはた
れがポイントだからです。
麺素「天丼のたれ」は具の持
味を損なわないように少々甘
辛く工夫をこらしてありま
す。

味自慢のお店ではタレ造りは
秘中の秘。丼物の味つけはタ
レがポイントだからです。
麺素「丼のタレ」は具の持味
を損なわないように少々甘辛
く工夫をこらしてあります。

原材料名

醤油（本醸造）（大豆・小麦
を含む）（国内製造）、糖類
（砂糖、ぶどう糖）、食塩、
醗酵調味料、蛋白加水分解
物、昆布エキス／調味料（ア
ミノ酸等）、カラメル色素、
酸味料

砂糖（国内製造）、醤油（本
醸造）（大豆・小麦を含
む）、蛋白加水分解物、醗酵
調味料、食塩／カラメル色
素、調味料（アミノ酸等）

醤油（本醸造）（大豆・小麦
を含む）（国内製造）、醗酵
調味料、砂糖、食塩／カラメ
ル色素、調味料（アミノ酸
等）

栄養成分表示
１００ｇ当り
（計算による推定値）

エネルギー　　７５Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　２．９ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　１６．１ｇ
食塩相当量　　１６．２ｇ

エネルギー　１２５Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　２．６ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　２８．２ｇ
食塩相当量　　　５．６ｇ

エネルギー　１５９Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　３．２ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　３３．７ｇ
食塩相当量　　　９．６ｇ

使用方法

本品を５～６倍に水またはお
湯でうすめてご使用下さい。
また大根おろしを加えますと
一層おいしくお召し上がりい
ただけます。

「天丼のたれ」1食分大匙２杯
余を熱湯 70cc～80㏄で薄めて
お使い下さい一流のお店に負
けない丼物を召上って頂けま
す。

親子丼　　　　　　５倍
かつ丼　　　　　　４倍
その他いろいろな丼物にご利
用いただけます。



ぽんず

商　品　名 うめぽんず ごまぽんず ゆずぽんず

商品写真

商品コード Ｇ２１３６ Ｇ２１３７ Ｇ２１３８

内容量×入数 １０００ｍｌ×１２入 １０００ｍｌ×１２入 １０００ｍｌ×１２入

容器形態
キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

キャップ　ＰＥ
容器　　　ＰＥＴ
ラベル　　紙

商品サイズ 82.5mm×82.5mm×272mm 82.5mm×82.5mm×272mm 82.5mm×82.5mm×272mm

ケースサイズ 235mm×250mm×300mm 235mm×250mm×300mm 235mm×250mm×300mm

重量（単品／ケース） １．１８ｋｇ／１４．３ｋｇ １．２ｋｇ／１４．８ｋｇ １．１６ｋｇ／１４．３ｋｇ

賞味期限 １年 １年 １年

Ｊ　Ａ　Ｎ 4978416000470 4978416000487 4978416000463

特　　徴

紀州産の梅をたっぷり使い隠
し味にすだちを入れることに
よってすっきりとさわやかな
味に仕上げております。鍋料
理だけでなく肉や魚料理にも
よく合います。

ゴマのコクの味わいとポン酢
本来のさわやかな酸味を絶妙
なバランスで調和させ飽きの
こない味に仕上げておりま
す。鍋料理だけでなく肉や魚
料理にもよく合います。

ゆず果汁をたっぷり使用し、
塩にこだわったシンプルなが
らもあきのこない香り豊かで
まろやかな味に仕上げており
ます。鍋料理だけでなく肉や
魚料理にもよく合います。

原材料名

醤油（本醸造）（大豆・小麦
を含む）（国内製造）、糖類
（水あめ、砂糖）、醸造酢、
梅肉、梅酢、エキス（かつ
お、昆布）、すだち果汁、蛋
白加水分解物、食塩（藻塩）
／調味料（アミノ酸等）、酸
味料、香料

醸造酢（国内製造）、糖類
（砂糖、ぶどう糖液糖）、ね
りごま、醤油（本醸造）（大
豆・小麦を含む）、みりん、
食塩（藻塩）、味噌、香辛
料、エキス（昆布、かつ
お）、ごま油、酵母エキス／
増粘剤（加工でんぷん）、調
味料（アミノ酸等）

糖類（水あめ、砂糖）（国内
製造）、果汁（ゆず、すだ
ち）、醸造酢、みりん、食塩
（藻塩）、エキス（昆布、か
つお）、蛋白加水分解物／調
味料（アミノ酸等）

栄養成分表示
１００ｇ当り
（計算による推定値）

エネルギー　　７６Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　１．８ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　１７．１ｇ
食塩相当量　　　５．４ｇ

エネルギー　２２１Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　４．５ｇ
脂質　　　　　　９．８ｇ
炭水化物　　　２７．６ｇ
食塩相当量　　　６．１ｇ

エネルギー　　７８Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　１．５ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　１７．３ｇ
食塩相当量　　　６．８ｇ

使用方法

鍋料理のつけだれとして、ま
た焼き魚、山芋の短冊、サラ
ダなどにかけてお召し上がり
ください。

鍋料理や焼肉のつけだれとし
て、また豚肉の冷しゃぶサラ
ダなどにかけてお召し上がり
ください。

鍋料理のつけだれとして、ま
た焼き魚、餃子、サラダなど
にかけてお召し上がりくださ
い。



ソース

商　品　名 大阪どぶづけソース

商品写真

商品コード Ｇ２１１２

内容量×入数 ２５ｇ×１００入

容器形態 小袋

商品サイズ 65mm×100mm

ケースサイズ 170mm×220mm×145mm

重量（単品／ケース） ２５ｇ／２．８ｋｇ

賞味期限 ６月

Ｊ　Ａ　Ｎ 4978416000951

特　　徴

豚肉、牛肉、エビはもちろ
ん、旬の魚介や野菜などの揚
げ物をうま味が効いたやさし
い甘さのソースにたっぷりと
つけることで食材の味を活か
し、よりおいしくお召し上が
りいただけます。

原材料名

糖類（砂糖、異性化糖）（国
内製造）、醸造酢、食塩、醤
油（大豆・小麦を含む）、タ
マネギ、りんご、トマトペー
スト、みりん、蛋白加水分解
物、香辛料、昆布／カラメル
色素、調味料（アミノ酸等）

栄養成分表示
１００ｇ当り
（計算による推定値）

エネルギー　１３１Ｋｃａｌ
たんぱく質　　　１．０ｇ
脂質　　　　　　０．０ｇ
炭水化物　　　３１．９ｇ
食塩相当量　　　５．６ｇ

使用方法

串カツなどの揚げ物に直接
たっぷりつけてお召し上がり
ください。



商　品　名

商品写真

商品コード

内容量×入数

容器形態

商品サイズ

ケースサイズ

重量（単品／ケース）

賞味期限

Ｊ　Ａ　Ｎ

特　　徴

原材料名

栄養成分表示
１００ｇ当り
（計算による推定値）

使用方法



　弊社ではお客様のニーズにこたえるため、お客様のブランドでの商品の開発・製造を行ってお
ります。
比較的小ロットからの生産が可能ですので、お客様のニーズにマッチした商品を小ロットで生産、
ご提供できます。

充填容器の一例
容器 容量
ガラス瓶 300ml、1.8㍑
PETボトル 500ml、1㍑、1.8㍑
小袋 10g～200g
BIB 10㍑、18㍑、20㍑
缶 195g、18㍑

 生産ロットは約３６０㍑からお受けいたします。

 製造実績
 めんつゆ、そばつゆ
 焼肉、焼鳥のたれ
 おでんだし
 佃煮などの加工用調味液
 その他加工用調味液

麺素 PB商品製造のご案内麺素 PB商品製造のご案内

営業マンがご訪問し、お客様の
ご要望をお聞きいたします。

レシピ開発・賞味期限調査

形態、ロットなど打ち合わせ。
この際ご希望の納入価格なども
お伺いいたします

試作

お見積り

各種届出（製造所固有記号等）

製造・出荷



〒661-0033

兵庫県尼崎市南武庫之荘 9丁目 11-20

TEL　06-6438-4905（代）　FAX　06-6438-4922

ホームページ：https://mensogourmet.wixsite.com/menso

このカタログは令和元年５月現在のものです
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